0,31

200 g

200 g

1 ks

1 ks

230 g

150 g

150 g

150 g

150 g

Ya

PEGASUV

NAJIST, NAPIT A DOBRE SE U NAS BAVIT, TO VAM PREJE KOLEKTIV
PEGASU DEPOLTOVICE! PLATI OD 1.1.2023

Polévka — Suppen

Cesnekova se sunkou, v chlebovém bochnicku
Knoblauchsuppe mit Schinken im Brot (1,3,7)

dle denni nabidky tagesangebot

Studené predkrmy — Kalte Vorspeisen

OblozZena misa (1,3)
Kalte platte
Tlacéenka, pecivo (1)

Pressak mit Zwiebel und Essig, Gebdck

Teplé predkrmy — Warme Vorspeisen

Cikanska topinka (1, 7)
Brotschnitte gerostet belegt auf Zigeuner Art

Klobasa
Heisse Bockwurst mit Senf

Parek
Ein Paar Wiener

Ryby — Fische

Pstruh Hastrman na rostu s bylinkovym maslem
Forelle Hastrman mit Krduterbutter (4. 7)

Dribez — Hiihnerfleisch

Kureci smaZzZeny rizek Hatatitla (1,3,7,11)
Hiihnerschnitzel Hatatitla

Kureci na Zampionech
Hiihnerbrust Kalahari mitChampignons

120,00 K¢

30,00 K¢

250,00 K¢

88,00 K¢

90,00 K¢

98,00 K¢

70,00 K¢

280,00 K¢

158,00 K¢

158,00 K¢

Lahodna prsic¢ka(kureci prsa zapedéena se sunkou, syrem a broskvi) 179,00 K¢
Leckere Hiihnerbrust (gebacken mit Schinken, Kdse und Pfirsich)

(1,3,7)

Simlovo tajemstvi (kureci prsa zapecena po uhersku se syrem) 179,00 K¢

Schimmelgeheimnis (Hiithner mit Schinken und Kdse)

Kachna se zelim, houskouvy knedlik (1,3, 7)
Gebratene Ente, Kraut und Knodel

230,00 K¢



Veprové maso — Schweinefleisch

150 g Jizdarensky veprouvy steak na houbach 158,00 K¢
Schweinesteak mit Champignons

150 g Katuv sleh (1) 199,00 K¢
Fleish mit Gemiise(scharf)

150 g Veprovy rizek (,3,7) 158,00 K¢
Schweineschnitzel

Speciality séfkuchare — Spezialitdten des Chefkochs

200 g Selsky talir (vepiové, uzené, bramborovy, houskovy knedlik, zeli) 220,00 K¢é

Tschechische Spdtzialitiite (1,3)

1 ks Tondovo pecené koleno s kirenem a horcici

250,00 K¢
Gebratene Eisbein mit Mereetig und Senf

200 g Divokej Bill(veprova krkovice sypana pepirovym korenim a feferony) 209,00 K¢

200 g

150 g

100 g

WilderBill (Schweinenbraten mit Pfeffer und Pfefferonen)

Saténovo kopyto(vepiovy steak zapecéeny sunkou, syrem, pikant.omdcka) 214,00 K¢
Saténhuf (Schweinebraten mit Schinken und Kdse in pikanten Sose)

(1.7)
Pegas (zapeceny kureci nebo veprovy rizek v brambordku) 245,00 K¢

Pegas (Hiihnerfleisch oder Schweinfleisch gebraten im Kartoffelpuffer
(1,3)

Détska jidla — Kinder Speisen

SmaZené rize¢ky loupeznika Rumcajse (1,3, 7,11) 89,00 K¢
Hiihnerschnitzeln fiir Kindern

Ovocné knedliky s tvarohem a slehac¢kou (1,3,7) 89,00 K¢
Obstknodel mit Quark und Sahne

Bezmasa jidla — Fleischlose Gerichte

Smazeny syr (1,3,7,12) 109,00 K¢
Panierter Kdse

SmaZzeny plisriovy syr Pepa (,3,7,12) 109,00 K¢
Panierter Schimmelkdse Pepa
K pivu a vinu - zu Bier und Wein

Chlebové tycinky s cesnekem (1) 64,00 K¢
Gerostete Brotstangl mit Knoblauch



2 ks

Salaty — Salten

Balkansky Sopsky salat (7)
Salat auf Balkanische Art

Salat s Rurecim masem
Salat mit Hiithnerfleiseh

HerakRleitiv recky salat (7)
Griechischer Salat

Moucniky — Mehlspeisen

89,00 K¢

158,00 K¢

109,00 K¢

Palacinka ponika Baronka se zmrzlinou, slehackou a ¢oko pol. 89,00 K¢

Pfannkuchen mit Eiss, Schlagsahne und Schokososse (1,3,7)

1 ks Horké maliny podle vily Amalky(vanil. zmrzlina, maliny, slehac¢ka)99,00 K¢

(7)
Prilohy — Beilagen

Grilovana zelenina
Gegrilltes Gemiise

Hranolky
Pommes

Krokety
Kroketten

Americké brambory
Amerikanische Kartoffeln

Pekarské brambory (cibulka, slanina)
Kartoffeln mit Speck und Zwiebel
RyZzZe

Reis

Vareny brambor s maslem (7)
Salzkartoffeln mit Butter

Tatarska omacka (7)
Tatarsose

Kecup
Ketchup

Prilohové bramboracky 3 ks (1,3)
Kartoffelpuffer 3 ks

Domaci houskové a bramborové knedliky (1.3)
Hausgemachte Semmel und Kartofelknédel

90,00 K¢

45,00 K¢

45,00 K¢

45,00 K¢

85,00 K¢

45,00 K¢

45,00 K¢

20,00 K¢

20,00 K¢

45,00 K¢

45,00 K¢



