SPECIALITY KUCHYNE

POLEVKA JE GRONT, KBO JI NEJI JE JAK LUNT ...

Polévky - Suppen

1. 03l Cesnekové Oty Hastrmana se sunkou, v chlebovém bochnicku 50,-K¢

-
Knoblauchsuppe mit Schinken im Brot

2. 03! dledenninabidky 17,-Ke

Nach Tagesangebot

NECO MALEHD NA ZATIETEK‘_.&

Studené predkrmy - Kalte Vorspeisen
3. 2009 Salém s cibuli 45, K¢
Wurst mit Zwiebeln und Essig :
4. 150g Sunkové rolka
Schinken Rélchen mit Meeretichsahne
5. 200g Tlacenka
Pressak mit Zwiebeln und Essig
6. 200g ObloZena misa

Kalte Platte

Teplé predkrmy - Warme Vorspeisen
7. 1ks Cikanska topinka
Brotscﬁnitte gerostet belegt auf Zigeuner Art
8. 1ks Klobasa |

Heisse Bockwurst:m’zti Senf




NECO MALEHD NA TACATEK ..

Hemenex

Gebratener Schinken mit Ei und Gurke

Parek

Heisse Wirstchen mit Senf

NECO _JEIII.A IE TAMECKEHD STATKD ...

Dribez - Hiihnerfleisch
11. 150g Cikansky kufeci steak ‘ i 90,- K¢
| Huhnerbrust nach Zigeu_n_er Art -
12. 150g Kung-Pao : ; 90,- K¢
Kung - Pac
13. 150g Kufeci smazeny fizek Hatatitla e 90,- K&
; Hihnerschnitzel Hatatitla
14. 150g Kufecina iampionéch Kalahari ' 90,- K¢
Huhnerbrust Kalahari mit Champignons
15. 150g : Lahodnd prsicka (kufeci prsa zapecend se Sunkou, syrem a broskvi) 95,-KE
Leckere H ﬂh’héé’brust (gebacken mit Schinken, Kdse und Pfirsich)
16. 150g Simlovo tajemstvi (kufeci prsa zapecend po uhersku se syrem) 90,- K¢
Schiramelgeheimnis (Hihner mit Schinken und Kése)
17. 1/4  Kachna se zelim a s knedlikem . 120,- Ké

Gebratene‘Ente mit Knode! und Kraut

Vepiové maso - Schweinefleisch
18. 200g Jizdarensky veptovy steak na houbach ‘ 100,- Ké

Schy sinesteak mit Champignons




NECO JIDLA I TAMECKEHD STATKD ...

2 19. 200g Dépoltovicka kapsa (piirodni pldtek pinény smési uzenin)
Tlippelsgriine Tasche (Schweinefleisch mit Rauchfleisch gefiilt)
20. 150g Kathv sleh
Fieish mit Gemdse (scharf) .
21. 150g Vepriovy fizek

Schweineschnitzel

Hovézi maso : | &

22. 200g Steak z pravé svickové s omackou dle chuti (niva, pfefer, zampion) 190,- K¢
Steak mit SGse (Schimmelkése ader Pfeffer oder Champignons)

23. 300g Viderska rosténa : 1760,- K¢

Wiener Rostbraten

Speciality $éfkuchare - Spezialitdten des Chefkochs
24. 1ks Tondovo pecené koleno s kienem a hoféici » 150,- K¢

Gebratene Eissbein mit Meereatig und Senf

25. 200g Divokej Bill (vepfovd krkovice sypand pepFovym kotenim a feferony) 120,- K&

Wilder Bill (Schweinebraten mit Pfeffer und Pfefferonen)
26. 200g Saténovo kopyto (vepr. steak zapeceny Sunkou a syrem, pikantni omdcka) : izo-,- Ke
< Saténhuf (Schweinebraten mit Schinken und Kése in pikanten 56se) :
27, 1559 Pegas (zapéféh)? kufecf nebo vepfovf fizek v brambordku) 110,-K¢
Pegas (Hiihnerfleisch oder Schweinfleisch gebraten im Ka;zfoffelpu;’fer)
Chlebové tycinky s cesnekem - 30-Ke

Gerdstete Brotstangain mit Knoblauch




CHOTNAJI NEJEN V ITALII ...

Téstoviny - Teigwaren

29. 150g Penne quatro formagi

BASTA PRO DETICKY ...

Détska j;;dla - Kinder Speisen

30. 100g Sm'agené' Ffzééky loupeznika Rumcajse
' Hihnerschnitzeln fiir Kindern

31. 4ks  PInéné, ovocné knedliky

Obstknddeln

JE T0 CHOUTNE I BET MASA ...

Bezmasa jidla - Fleischlose Gerichte
32, 1209 SmaZeny syr
Panierter Kise
33. 120g Smazeny hermelin Pepa
Paniérter Schimmelkase Pepa
34, 200g Tepld michana zelenina
Gediinstetes Gemise
35. Smazené Zampiony

Gebratene Champignons

60,- K&

60,- K&

60,- K¢

70,- K&

45,- K¢

60,- K&




RYBY, TAK JAK JE NEZNATE ...

" Ryby - Fische
36. 160g Pstruh Hastrman na rostu s bylinkovym maslem
Forelle Hastrman mit Krauterbutter
37. 160g Krusnohorsky pstruh (slanina, cibulka)
Forelle belegt auf Eizgebirge Art mit Speck und Zwiebeln
38. 160g Pstruh Nemo na mandlich
Forelle Nemo mit Mandeln
10g Priplatek nadvaha
jede 10g mehr

TELENINA TAKLAD TORAVE ..

Salaty - Salaten
39. 200g Balkansky Sopsky salat
Salat auf Balkanische Art
200g Herakleitdv fecky salat
Griechische Salat
300g Saldt s kufecim masem
Salat mit Hithnerfleisch
150g Okurkovy salat Pusta
Glirkensalat
43, 150g Rajsky salat

Tornaten salat




NECO PRD MLSNE JATVKY ...
(SLADKOSTD

Mouc¢niky - Mehlspeisen

44. 2ks  Musketyrskd palacinka s ovocem a jahodovou polevou 55-K¢
Pfannkuchen mit obst und Erdbere Sdse

45. 2ks  Palatinka ponika Baronka se zmzlinou,
$lehackou a ¢okoladovou polevou 65,- Ké
Pfannkuchen mit Eiss, Schlagsahne und Schokoladesdse

46. 2ks  Palacinka s marmeladou a Slehackou 35,- K¢
Pfannkuchen mit Marmelade und Schlaagsahne

47. 1ks  Horké maliny podle vily Amalky (vanilkovd zmrziina, maliny, Slehacka) ~ 60,- K¢

Heisse Himbeeren mit vanille Eiss und Schlaagsahne

DOBRA PRILOHA, UMOCNI POZITEK 1 JIDIA ...

Prilohy - Beilagen
48, 150g Hranolky 25-Ke¢

Pommes

49. .150_g Krokety 30,- K¢
Kroketten

50. 150g .Rm-ericke’ brambory 30,- K¢

Amerikanische Kartoffeln
51. 150g Pekaiské brambory (cibulka, slanina) = 40,- K¢

Kartoffeln mit Speck und Zwiebel

sey

o




52. 150g

Reis

53. 150g Vaieny brambor s maslem

Salzkartoffeln mit Butter

Tatarskd omacka

Tatarsdse

Kecup

Ketchup

Pfilohové bramboracky

Kartoffelpuffer

57. 150g Teplé michané zelenina e 35- K&

GedUlnstetes Gemiise

K PIVKD A VINKD ...

58. Slané mandle 30,- K¢

Gesalzene Mandeln

59. Slané ofisky 15,-Ké

Gesalzene Erdnuse

60. Bohemia Chips , 25,-Ke

Za polovicni porci uhradite 75% z ceny jidla.

Pfejeme Vdm dobrou chut.
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